PRESSE-INFORMATION

Sidtiroler WeiBwein auf Hohenflug Wein

WeiBburgunder & Co machen Siidtirol zum Weilweinland und sind die Vini
perfekten Begleiter einer spatsommerlichen Kiiche

BOZEN - Im nordlichsten Weinbaugebiet Italiens ist ein Wandel im Gange: Wurde
Sidtiroler Wein friiher in erster Linie mit roten Rebsorten, allen voran Vernatsch, in
Verbindung gebracht, so sind dort inzwischen die WeiBweine auf der Uberholspur. Schon
seit einiger Zeit genieflen sie einen hervorragenden Ruf und erfreuen sich reger
Nachfrage, was sich jetzt auch in Zahlen niederschlédgt: Mit dem Jahrgang 2008 haben
die Weilweinreben die roten erstmals liberrundet und machen nun etwa 54 Prozent der
Anbauflachen aus. Gleichzeitig ist der Anteil an verkauftem Qualitdatswein deutlich
gestiegen. Die Veranderung geht mit einem kontinuierlichen Qualitatsstreben der
Erzeuger - kreative Genossenschaften, dynamische Weingiiter und begeisterte Winzer -

einher, die auf die gestiegene Nachfrage reagieren und den Sortenspiegel anpassen.

Einer der Grinde fir den weiter wachsenden, internationalen Erfolg von Sidtiroler
WeiBweinen liegt sicher darin, dass sie in kulinarischer Hinsicht sehr kompatibel sind.
Gerade an der Schwelle zwischen Sommer und Herbst, wenn die Abende wieder kihler
werden und man sich auf etwas kraftigere Gerichte freuen kann, sind die
ausdrucksstarken Sidtiroler Weiflweine ideale Begleiter zum Essen. Zu frischen
Pfifferlingen oder Steinpilzen - nur kurz in der Pfanne geschwenkt - empfiehlt sich ein
eleganter WeiBburgunder oder Chardonnay aus Siidtirol. Mit ihren Aromen von Apfeln
und Birnen sowie ihrer animierenden Saurestruktur sind sie aber ausdrucksstark
genug, um auch etwas kraftigere Herbstgerichte - vom gegrillten Fisch im Sidtiroler
Speckmantel bis hin zu lauwarmem Linsensalat - ebenso kongenial begleiten zu
konnen. Ein weiterer Klassiker der herbstlichen Kiiche, der Kiirbis, findet im Sauvignon
Blanc aus Sidtirol eine formidable Erganzung: Rassig und kraftvoll mit aromatischer
Fille und frischer Struktur passt er wunderbar zur Cremigkeit einer Kiirbissuppe oder
eines Risottos mit gebackenem Kirbis. Und zum herbstlichen Wildgefligel, zum
Beispiel Fasan mit getrockneten Aprikosen, kann es durchaus auch schon einmal ein
trockener Sidtiroler Gewtlrztraminer mit seiner konzentrierten, aber dank seiner feinen
Sdure nie zu Uppigen, Aromenvielfalt sein.

Sidtirol verdankt seine Vielseitigkeit der privilegierten Lage zwischen verschiedenen
Welten. In kultureller, sprachlicher und klimatischer Hinsicht trifft hier deutsch auf
italienisch, mediterran auf alpin und eben auch rot auf weifl. Die Jahrtausende alte
lebendige Weinkultur - Stidtirol ist die alteste Weinregion im deutschsprachigen Raum -
profitiert vom Windschatten der Alpen, der warmen Meeresluft und den
unterschiedlichen Hohenlagen. Internationale Weillweinreben haben hier seit 150
Jahren Tradition und Sidtirols erstklassige, tiefgriindige Weillweine finden gerade auch

in Italien immer mehr Anklang. Wichtigster Exportmarkt ist seit langem Deutschland - organlze
vielleicht wegen der kulturellen Nahe, aber vor allem wegen der Vielfalt der kraftvollen COMMUNICATIONS
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und eleganten Weine.
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Siidtiroler Wein

Das Konsortium Sidtiroler Wein ist die gemeinsame Plattform fir den Sidtiroler Wein.
Region und Wein sind gepragt von der Symbiose aus alpinen und mediterranen
Einflissen. 98 Prozent des in Siidtirol gewonnenen Weines sind als D.0.C. klassifiziert.
Bei den WeiBBweinen sind es in erster Linie Weiburgunder, Chardonnay, Grauburgunder
und Sauvignon Blanc, die neben dem Gewdrztraminer Sidtirol zu einer der fiihrenden
WeiBweinregionen lItaliens machen. Im Rotweinbereich reicht die Bandbreite von den
autochthonen Rebsorten Lagrein und Vernatsch bis hin zu internationalen Klassikern
wie Pinot Noir, Merlot und Cabernet Sauvignon.

28. Juli 2010

Den Pressetext finden Sie auch unter www.organize.de. Fiir weitere Recherchen zum
Weinland Sltidtirol sowie fiir Bildmaterial stehen wir gerne =zur Verfiigung.
Pressekontakt: Pressebliro Organize Communications GmbH, Ines Walz, Tel. 0721
91245-156, i.walz@organize.de
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